
 
 
 
 
 

 

 
 

 
Menu na przyjęcie okolicznościowe 5-6 godz. 

 
Przystawka (jedna do wyboru) 

Parafit z wątróbki, mus jabłkowy, pumpernikiel 
Pierś z kaczki, salsa jabłkowo selerowa, żelka wiśniowa 
Wolno pieczony rostbef, burak marynowany, rukola 

Grawlax, sos maślankowo-koperkowy, marynowany koper włoski 
 

Zupa (jedna do wyboru) 
Domowy rosół, makaron jajeczny 

Krem z białych warzyw, ser pleśniowy, popcorn z kaszy gryczanej 
Krem pomidorowy, salsa pomidorowo  paprykowa 

 
Drugie danie (jedno do wyboru plus wege) 

Tradycyjny kotlet schabowy, ziemniaczki pieczone, młoda kapusta (sezonowo) 
Schab w boczku, sos z zielonego pieprzu, ziemniaki pieczone, warzywa korzenne 

Filet z kaczki, kasza gryczana, puree z pasternaka, sos jeżynowy 
Polędwiczki wieprzowe, zapiekanka ziemniaczana, puree z selera, dziki brokuł, sos calvados 

Polędwica z dorsza, puree marchewkowo imbirowe, czarna soczewica 
Placki marchwiowo-cukiniowe, gulasz warzywny (wege) 

Filet z kurczaka w panierce,  ziemniaczki puree, surówka z marchewki (dla dzieci) 
 

Tort lub Deser (jeden do wyboru) z kawą lub herbatą 
Fondant czekoladowy, frużelina z owoców leśnych, lody waniliowe 

Tiramisu  
Mrożony migdałowy nougat, frużelina owocowa 

Lody, bita śmietana,  sos do wyboru, 2 gałki- dla dzieci 
 

Napoje 
Woda w karafkach bez limitu,  

Sok jabłkowy i pomarańczowy lub domowa lemoniada w karafkach (karafka na 4os) 
 

Zimna płyta 6 przekąsek do wyboru  
Półmisek mięs pieczonych i wędlin, pikle 

Sałatka Cezar, Sałatka ze szparagami (sezonowa) 
Sałatka z gruszką i serem lazur, szynką dojrzewającą, orzechami włoskimi z pomarańczowym winegretem 

Sałatka jarzynowa, Sałatka ziemniaczana z boczkiem 
Sałatka quinoa, słodki ziemniak, avocado, feta orzechy (wege) 

Koreczki mix 2szt/os 
Galaretki drobiowe 

Śledź w dwóch smakach 
Grzanka z pastą chrzanową i pstrągiem ojcowskim  
Roladki z łososiem wędzonym z serkiem ziołowym 

Tarta z karmelizowaną szalotką i  boczkiem 
Tarta z karmelizowaną szalotką i kozim serem 

 
Danie jadnogarnkowe 

Beef Stroganoff  z domowym pieczywem  
Barszcz czerwony z pasztecikiem  

Żurek z  białą kiełbasą i jajkiem i domowym pieczywem 
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Dodatkowo można domówić: 

Półmisek ręcznie wyrabianych pierogów  mix 40 szt-150 zł 
Kompozycja świeżych owoców 40 zł-talerz 

Kompozycję serów z grissini, bakaliami i sosem jeżynowym 60 zł talerz 
Napoje gazowane w butelkach (pepsi, mirinda, sprite) 7zł/200ml 

Na dodatkowe napoje z baru 10% rabatu 
 

Słodki stół  z bufetem kawowym 750 zł/20 os 
4 rodzaje ciasta lub  deserów w mono porcjach tiramisu/sernik na zimno/panacotta, 

ciasteczka, babeczki 250g/os 
 
 

 
 

Cena zawiera:   
Rezerwację stolików 5-6h,  

Wybrany zestaw menu,  
Podstawowa dekoracja stołów żywymi kwiatami,  

Obsługę kelnerską, 
 Dzieci do 3 lat bezpłatnie-nie przygotowujemy dań, dla dzieci do 8 lat 50 % rabatu 

 
 
 
 

Oferta ważna dla rezerwacji zrobionych do 30.05.2026 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Restauracja Renesans Pieskowa Skała, Pieskowa Skała 5, 32-045 Sułoszowa 

Rezerwacja: rezerwacja@renesanspieskowaskala.pl, tel.: 570 00 89 81 
Kontakt: biuro@renesanspieskowaskala.pl, tel.: 601 43 55 50 

 
 

Zestaw 1. Cena 240 zł 
Przystawka 

Zupa 
Danie główne 
Tort lub deser 

Napoje 
Zimna płyta 

 

Zestaw 2. Cena 265 zł 
Zupa 

Danie główne 
Tort lub deser 

Napoje 
Zimna płyta 

Danie jednogarnkowe 
 

Zestaw 3. Cena 290 zł 
Przystawka 

Zupa 
Danie główne 
Tort lub deser 

Napoje 
Zimna płyta 

Danie Jednogarnkowe 
 


